
MENU
ENTREE 1 

Foie Gras Marbré, Gel de Framboise Vinaigré & Radis Pickles 
Ou 

ENTREE 2 
Saumon Fumé Crème Citronnée au Thym 

Œufs de Truite & Fenouil en Pickles 
Ou 

ENTRÉE Végétale 
Courgette Confite à l’Huile de Colza, Petit Pois 

Menthe & Crème au Citron 
+ 

PLAT 1 
Poulet Farci à l’Ail des Ours, Risotto d’Orge Perlé 

Carottes Braisées, Sauce Poivrade 
Ou 

PLAT 2 
Truite Rose, Risotto d’Orge Perlé, Artichaut 

Beurre Blanc au Lait d’Amande 
Ou 

PLAT Végétal 
Céleri Braisé, Risotto d’Orge Perlé, Bouillon de Céleri Réduit et Monté au Beurre 

+  
DESSERT 1 

Crème Prise à la Vanille, Ganache au Chocolat Blanc 
Cœur aux Fraises Confites & Amandes 

Ou 
DESSERT 2 

Entremet mangue, fruits de la passion et biscuit madeleine.

Menu aux choix par personnes. Hors boissons. 70 euros pour deux personnes.  

Nos plats sont élaboré avec des produits bio et locaux, ils sont présentés en bocaux en verre recyclables et réutilisables. Les bocaux 
sont mis sous vide, garantissant fraicheur sous une date limite de consommation de 4 jours suivant leur livraison. 


